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Les ofrecemos la perfecta combinación entre la
experiencia de una familia desde antaño dedicada
a la elaboración del vino y las más modernas
tecnologías.

Desde hace años, las gentes de los pueblos de la
Ribera del Duero han colaborado con grandes
bodegas vendiendo su afamada uva para elaborar
caldos de gran calidad. Desde hace una década una
nueva generación ha decidido aprovechar sus propios
viñedos para ofrecer vinos que satisfagan a los
paladares más exigentes.

Nuestro único objetivo es elaborar vinos selectos,
por eso realizamos una minuciosa labor de selección
en nuestros viñedos, favoreciendo el bajo rendimiento
por hectárea en aras de conseguir un mejor fruto
para elaborar vinos que despierten su admiración.

We offer the perfect combination of a family with
a long experience in wine making and the most
modern technology.

For many years the people of the towns of Ribera
del Duero have been selling their grapes to large
winemakers to make quality wines. From the last
decade a new generation has decided to take
advantage of its own vineyards to offer wines that
satisfy those who appreciate a good wine.

Our single goal is to elaborate selected wines, this
is why we carry out a meticulous selection of grapes
at the vineyard, fostering low yields per hectare to
obtain the best grapes to elaborate wines you will
admire.



bodega

historia
Bodegas y Viñedos Monteabellón es una empresa familiar
fundada en el año 2000. Se ha querido aprovechar la
experiencia acumulada durante décadas y el saber hacer
en la elaboración del vino para realizar unos caldos de
calidad en los que se combinan la tradición y las técnicas
más modernas.

Bodegas y Viñedos Monteabellon is a familiar winery
founded in the year 2000. Decades of winemaking and
knowledge have been applied to make quality wines
which combine tradition with the most modern techniques.

historiahistory

En las instalaciones de Bodegas Monteabellón se han empleado las últimas técnicas enológicas
para garantizar una cuidadosa elaboración.

La crianza se realiza en barricas de roble de las cuales un 70 % son de roble Francés y 30 %
de roble Americano. Todo el proceso se realiza en nuestras instalaciones, desde la recogida
de la uva hasta el embotellado y el etiquetado.

The facilities of Bodegas Monteabellon apply the latest  oenological technology to guarantee
a perfect and careful vinification.

Our wines are aged in oak barrels, 70 % are made of French oak and 30 % are made of
American oak. All the process takes place in our facilities, from the grape reception to bottling
and labelling.

bodegawine cellar

viñedosvineyards

Toda la uva utilizada para la elaboración de nuestros
vinos procede de viñedos propios. Actualmente Bodegas
y Viñedos Monteabellón posee 60 hectáreas de viñedo
repartidas en diferentes parcelas situadas en el término
municipal de Nava de Roa. La totalidad de los viñedos
son de la variedad Tempranillo o Tinta del País menos
un 5 % Merlot.

Las diferentes altitudes y la diversidad en los suelos
de nuestros viñedos son el reflejo de la calidad de
nuestros vinos.

All the grapes used to elaborate our wines come from
our own vineyards. Currently Bodegas y Viñedos
Monteabellon owns 60 hectares of vineyard
compounded by different plots located in the township
of Nava de Roa. Most of the vines are Tempranillo
or Tinta del Pais and a 5 % is Merlot.

The different altitudes and the diversity of soils of
our vineyards reflect the quality of our wines.



·100 % Tempranillo.

· 20 días de maceración.

· 5 meses en barrica: 50 % roble francés

y 50 % roble americano.

·Temperatura de servicio 14 - 16 ºC.

· 100% Tempranillo.

· 25 días de maceración.

· 14 meses en barrica: 70 % roble francés

y 30 % roble americano.

·Temperatura de servicio 14 - 16 ºC.

· 100% Tempranillo.

· 28 días de maceración.

· 24 meses en barrica: 80 % roble francés

y 20 % roble americano.

·Temperatura de servicio 14 - 16 ºC.

· 100% Tempranillo.

·Temperatura de servicio 14 - 16 ºC.

· 100% Verdejo.

·Temperatura de servicio 6 - 8 ºC.

Monteabellón
5 meses en barrica
Monteabellón 5 meses en barrica tiene

su origen en los viñedos más frescos

situados cerca del Rio Duero. El suelo es

franco-arenoso con ligero contenido de

cascajo. Esto le aporta una frescura muy

característica que combinada con su paso

por barrica da lugar a un vino con gran

personalidad y con marcados matices

afrutados.

Monteabellón
14 meses en barrica
De las viñas situadas a mayor altitud con

suelos franco-arenosos  con contenidos

en arcilla y caliza elaboramos nuestro

Monteabellón Crianza 14 meses en

barrica. Este suelo nos proporciona una

uva de características propicias para

obtener un vino con perfecta estructura.

Monteabellón
24 meses en barrica
Monteabellón Reserva 24 meses en barrica

procede de nuestras viñas con mayor

altitud  sometidas a condiciones extremas.

Son suelos pedregosos de alto contenido

calizo y de poca retención hídrica con lo

cual se obtiene una uva de alta calidad.

Tras su paso por barrica durante 24

meses conseguimos  un vino de altísima

expresión.

Monteabellón
Finca la blanquera
Monteabellón Finca La Blanquera nace

como homenaje al abuelo Fabián quien

transmitió a sus hijos y nietos la pasión

por la viticultura.

Finca La Blanquera es nuestra viña situada

a mayor altitud con un suelo pedregoso

y de alto contenido calizo de la que

obtenemos éste vino único.

Monteabellón
Verdejo
De una de las variedades más nobles y

autóctonas como es la uva Verdejo y en

la emblemática región de Rueda,

destacada por la excelencia de sus vinos

blancos, nace Monteabellón Verdejo.

Manifiesta exuberantes perfumes florales

y aromas primarios, típicos de la variedad

Verdejo, que recuerdan al plátano y a

algunas frutas exóticas.

Monteabellon 5 meses en barrica has its

origin in the freshest vineyards located

nearer to the Duero River. The soil is

sand with a  little content of gravel. This

gives a freshness that combined with the

time in oak,  allows us to elaborate  a

wine with a great personality and nice

fruity hints.

From the vineyards placed higher with

sand soils with clay and limestone contents

we elaborate Monteabellon Crianza 14

meses en barrica. This soil provides us

with  propitious grapes to obtain a wine

with a perfect structure.

Monteabellon Reserva 24 meses en

barrica comes from the highest vineyards

which are subjected to extreme conditions.

The soils are stony with high limestone

content and with low water retention,

these conditions gives us a high quality

grapes. After the ageing in oak barrels

for 24 months we obtain a high

expressiveness wine.

Monteabellon Finca La Blanquera was

born as a tribute to our grandfather

Fabian who transmitted his passion of

winemaking to his children and

grandchildren.

Finca La Blanquera is our highest vineyard

with a rocky soil rich in limestone that

gives name to this unique wine.

From one of the most noble and

autochthous varietal as the Verdejo and

in the emblematic region of Rueda, famous

for its excellent white wines, Monteabellón

Verdejo comes to life. It shows exuberant

floral aromas, typical from the Verdejo

varietal, that remind us to banana and

some exotic fruits.
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