ATHUS

CRIANZA 2022

D.O.Ca RIOJA

NOTA DE CATA: Color rojo rubi de doble capa,
con tonalidades teja apreciables en capa fina, debido a
su estancia en barrica.

Aromas a fruta madura, buena expresion varietal y
sutil tostado a roble fino destacando por su elegancia,
finura, complejidad y larga duracion. Su sabor es suave
y redondo en la entrada con sensaciones aterciopeladas
y muy agradables. Su estructura tanica es elegante y
muy bien constituida, sobresaliendo su retrogusto por

su gran persistencia.

CRIANZA: 12 meses de barrica 70% francés y

30% americano.
VARIEDAD: 90% Tempranillo 10% Mazuelo.

SUELO: Zona media. Altitud 500m. Terreno

franco-arenoso con canto rodado.
RECOLECCION: Vendimia manual con cestos.

ELABORACION: 100% uva despalillada.

Maceracidn 25 dias con 4 remontados diarios.

FORMATO: 75l.

PREMIOS Y PUNTUACIONES

Bodegas y Viiiedos Monteabellon

2018
Athus Crianza 2015

90 puntos: Guia Peiiin.

2019

Athus Crianza 2016 FENEA

ATHUS

CRIANEA

90 puntos: Guia Peiin.

RIOJA

BTN 0 COSEN CALIRLALL

COSECHA 2022. Calificada oficialmente como "Muy Buena", se caracteriza por vinos con gran carga _#’ﬁ. = 4y
frutal (fruta negra), intensos, con buena estructura, taninos finos y alta capacidad de guarda, a pesar de e
una climatologia exigente. Un afio caluroso y seco, con un verano de altas temperaturas que causo estrés NIONFE /\BELLON

hidrico en la planta. Como resultado unas maduraciones heterogéneas que exigieron una vendimia muy

Wfonow e la fanciia
selectiva.

El resultado final son vinos maduros, equilibrados, con buena intensidad y redondos en boca. Creados con respeto y admiracién

a nuestra tierra



