NOTA DE CATA: Color guinda picota muy

intenso, brillante.

Aroma muy intenso con marcadas sensaciones frutales

de mora y arandanos perfectamente integradas con una

madera de calidad que lo envuelve todo.

Buena estructura y buena CXPI‘CSi(’)]’l fruta] en b()CZl.,

potente y con taninos maduros.

CRIANZA: 5 meses en barrica: 50% roble francés y

50% roble americano.

VARIEDAD: 100% Tempranillo.

SUELO: Zona media. Altitud 800-830m. Terreno

franco-arenoso con canto rodado.

TEMPERATURA DE SERVICIO: 14 -16°C.

ALCOHOL: 135°
FORMATO: 75¢l. /151

MARIDAJE: Este vino es recomendado para

servirlo con todo tipo de carnes. También es excelente

con todo tipo de quesos.

PREMIOS Y PUNTUACIONES

Monteabellon Roble 5 meses 2019
90 puntos: Tim Atkin.

Monteabellon Roble 5 meses 2020

95 puntos: Guia Vivir el vino 2022.

Medalla de Oro: Premios Mezquita.

Zarcillo de Plata: Premios Zarcillo.

Medalla de Plata: Concurso Mundial de Bruselas.
Premio mejor tinto con crianza: Guta vivir el vino.

Monteabellén Roble 5 meses 2021 Medalla de
Oro: Premios Mezquita. 91 puntos: Decanter.

90 puntos: James Suckling.

92 puntos: Guia Gourmets.

91 puntos: Tim Ackin.

94 puntos: Guia vivir el vino.

Monteabelldn Roble 5 meses 2022 90 puntos
James Suckling

Monteabellén Roble 5 meses 2023Medalla
Oro Sakura Wine Awards

90 puntos: Guia Penin

Monteldellén 14 meses 2022 Medalla de Oro .
Mundus Vini

COSECHA 2025. La aiada 2025 de la Ribera del Duero se perfila como una de las mas destacadas de los
ultimos afos, calificada oficialmente como excepcional por el Consejo Regulador. Marcado por un ciclo
calido con una elevada pluviometria elevando la productividad de los vifiedos. A pesar del calor en la etapa
final, las uvas lograron una maduracién completa y lenta, lo que permitié vendimiar en el momento ideal sin
inclemencias climatolégicas severas. Se caracterizan por tener un tanino pulido y un equilibrio armonioso

entre alcohol y acidez, gran intensidad de color y vinos con un alto potencial de guarda.
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