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PREMIOS Y PUNTUACIONES

2017
Avaniel Tinto 2016
Baco Oro: Premios Baco.

NOTA DE CATA: Color rojo granate muy intenso 
limpio y muy brillante.
Muy buena intensidad aromática que transmite sensación 
de fruta roja fresca (cereza grosella).
Muy agradable en boca tanto por su suavidad inicial como 
por el equilibrio que muestra por su excelente frutosidad.

VARIEDAD: 100% Tempranillo.

SUELO: Zona baja. Altitud 760-800m. Terreno 
franco - arenoso con canto rodado.

TEMPERATURA DE SERVICIO: 14 – 16º C.

ALCOHOL: 13’5 º

FORMATO: 75 cl. 

MARIDAJE: Recomendado para todo tipo de 
carnes como pollo, ternera, cerdo y cordero. Ideal 
quesos suaves y pescado azul.

COSECHA 2024. La cosecha 2024 se ha desarrollado bajo unas difíciles condiciones desde 

el punto de vista climatológico ya que, a las habituales heladas en Ribera del Duero le han 

seguido abundantes precipitaciones y marcadas variaciones térmicas sufridas en plena 

vendimia durante los meses de septiembre y octubre. Estas condiciones extremas 

impactaron desde la etapa de floración hasta la maduración final, desafiando a las viñas en 

cada momento del proceso. Sin embargo, estos mismos factores climáticos también han 

jugado un papel crucial en el desarrollo de uvas de alta calidad, las cuales prometen 

transformarse en vinos excepcionales. El resultado es una añada que destaca por su 

complejidad y profundidad, reflejando la resiliencia y el ingenio al convertir los retos 

climáticos en vinos de alta calidad
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