MONTEABELLON

VERDEJO 2024

D.O. RUEDA
NOTA DE CATA: Manifiesta exuberantes
perfumes florales y aromas primarios, t{piCOS dela
variedad Verdejo, que recuerdan el plétano y a algunas »

frutas exdticas.

Una acidez adecuada le dota de frescura y vigor,
adquiriendo una expresividad envolvente que
desarrollara un cimulo de sensaciones atractivas y

apetecibles.
VARIEDAD: 100% Verdejo.
SUELO: Zona baja. Altitud 750m. Terreno

franco -arenoso con canto rodado.

MARIDAJE: Recomendado para acompafiar a
todo tipo de pescados y mariscos. Ideal acompafiar con
ensaladas y perfecto aperitivo.

TEMPERATURA DE SERVICIO:
6-8°C.

ALCOHOL: 15°
FORMATO: 75cl.

PREMIOS Y PUNTUACIONES

2019

Bodegas y Viiiedos Monteabellon

Monteabellon Verdejo 2018

Premio Rubt: Premios Vino y Mujer.

90 puntos: Guia Peitin.

2021 :

Monteabellon Verdejo 2019 ".._-., &%

91 puntos: Guia Penin. Rl g
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Monteabellon Verdejo 2023

90 puntos Guia Gourmets W.{K//////%// \\g%

P

COSECHA 2024. La cosecha se ha caracterizado por ser un poco mas abundante que al

anos anteriores. Debido principalmente a la tregua de las temperaturas siendo mas «—a&ﬁ&
moderadas sin causar ni paradas vegetativas en la planta. Por otro lado ha acomparnado M AR N
una pluviometria mayor que en afios anteriores favoreciendo un mejor desarrollo ONFEABELLO
vegetativo de las plantas. Wae e b flaimeclce

La vendimia ha sido algo tardia, un ciclo mas largo, mejorando la maduracién y

reflejdndose en los vinos obtenidos. Mayor acidez debido a que el malico se ha Creados con respetoy admiracion
conservado en mejores condiciones que en aios anteriores y dard como resultado vinos @ nuestra tierra

mas frescos y atractivos para el consumidor. Haciendo honor, a su nombre varietal.



