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D. O.  R I B E R A  D E L  D U E R O

M O N T E A B E L L Ó N

PREMIOS Y PUNTUACIONES

2019
Finca Matambres 2015
Gran Medalla de Oro: Concours Mondial Bruxelles.
Premio Diamante: Premios Vinoy Mujer.
91 puntos: Guía Peñín. 
93 puntos: Tim Atkin.  
92 puntos: James Suckling.

2020
Finca Matambres 2016 
93 puntos: Tim Atkin.
Medalla de Oro: Concurso. Mundial de Bruselas.
Medalla de Bronce: Decanter.

2022
Finca Matambres 2017
Bacchus de Oro: Premios Bacchus.
Medalla de Oro: Concurso Mundial de Bruselas.
92 puntos: Guía vivir el vino 2022.
Finca Matambres 2018
91 puntos: Guía Peñín.
93 puntos: Tim Atkin 
95 puntos: Guía Vivir el vino.

2023
Finca Matambres 2018 
95 puntos: Wine Enthusiast.
93 puntos: Decanter.

NOTA DE CATA:  Color cereza oscuro. Aroma 
muy expresivo, frutos negros maduros, roble cremoso, 
torrefactado.
Maderas balsámicas y regaliz.

CRIANZA:  20 meses en barrica: 80% roble francés y 
20% roble americano.

VARIEDAD:  100% Tempranillo.

SUELO:  Zona media. Altitud 800-830m. Terreno 
franco - arenoso con canto rodado.

TEMPERATURA DE SER VICIO:  14 – 16º C.

ALCOHOL:  14 º

FORMATO:  75 cl. / 1,5 l.

MARIDA JE:  Recomendado para todo tipo de 
carnes y asados. La carne de caza y los quesos curados de 
oveja acompañan a la perfección.

F I N C A  M A T A M B R E S  2 0 1 9   

COSECHA 2019. Con una primavera seca y cálida con un mes de mayo de escasa pluviometría, que condiciono la correcta 
fructificación de las cepas. Hubo un mal cuajado de los racimos. Verano muy calurosos con alguna tormenta de escasa consideración 
que obligó a las plantas a pasar un estrés hídrico muy importante, viéndose reflejado en el escaso engorde de las bayas y los bajos 
rendimientos productivos.


