AL OESTE DO MONTE

ALBARIN O 2025

D.O. RIAS BAIXAS
Subzona del Salnés

NOTA DE CATA:

Color amarillo p:ﬂido con 1‘cﬂcjos verdosos. Aromas
a flores blancas, citricos y frura blanca. En boca
freso y persistente. Destama my buena
estructua, ©n una persistencia ynootable y un
final fresco con su caracteristica acidez bien
integada.

VARIEDAD: 100% albarifio.
SUELO: Granitico.
Altitud por debajo de los 100 m.

MARIDAJE:

Destaa exepcionalmente un maridagnanarisos y
pesados, esp@lmente en pesados blaras y aquellos
con saba@s intensos de maambién es una etente
opcion paa @rnes blaras, quesos sea, ensaladas y
algunos platos dernida japonesamo sushi y sashimi.

TEMPERATURA DE SERVICIO:
9-11°C.

ALCOHOL: 13°

FORMATO: 75cl.

Bodess y Vi@los Mordbellon

PREMIOS Y PUNTUACIONES :

Al Oeste do Monte Albarifio 2024
Medalla de Oro MundusVini 2026
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Creados comspeto y adation

a Galicia




