AL OESTE DO MON

T E

GODELLO 2025

D.O. VALDEORRAS

NOTA DE CATA:

De olor amarillo vetoso on una narizampleja y
elegnte on abmas minedes, manzanaineta y
HOI‘CS sccas. F,ﬂ bOCLI (& mincml }’ CO]“ﬂp]CjO con ﬁ’um
VCI‘dC. Uﬂ ("lﬂzll muy untuoso _\' dC bucn VOlul"ﬂCﬂ.

VARIEDAD: 100% godello.

SUELO: Granitico-pizarroso.
Altitud entre 540 y 750 metros.

MARIDAJE:

Son arios los maridajes ales pax este vino, errellos
destaan los pesclos & san a la parrilla o a la plancha.
Las arnes blaras, omo pollo o pa. Los quesog$os

y ciemososamo el queso dalma o el queso brie.

Y por dltimo todo tipo de aperitivos y amties cmo
ensaladas o aperitivos frios.

TEMPERATURA DE SERVICIO:
6-8°C.

ALCOHOL: 13°
FORMATO: 75cl.

COSECHA 2025
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