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P REMIOS Y PUNTUACIONES

Monteabellón 14 meses 2019
Medalla de Oro: Premios Mezquita.
92 puntos: Guía Vivir el vino 2022.
Medalla de Oro: Concurso Mundial de Bruselas. 
Zarcillo de Oro: Premios Zarcillo.
89 puntos: James Suckling.
91 Puntos: Guía Peñín.
91 Puntos: Tim Atkin.

Monteabellón 14 meses 2020
Gran Mezquita de Oro: Premios Mezquita 2023. 
91 puntos: Guía Gourmets.
91 puntos: Tim Atkin.
91 puntos: James Suckling.

Monteabellón 14 meses 2021
91 puntos: Tim Atkin.
94 puntos: Guía vivir el vino.
93 puntos Guía Gourmets 
90 puntos James Suckling 
92 puntos Guía Peñin
16/20 Jacin Robison
93 puntos. Medalla Plata. Decanter 2025 Doble 
Oro Sakura Wine Awards

MMoonntteeaabbeellllóónn  1144  mmeesseess  22002222
92 puntos James Sukcling
92 puntos Tim Atkin
Bacchus Oro
Medalla de oro Concours Mondial de Bruxelles 
92 puntos Guia Peñin
Medalla de oro MundisVini 2026

MMoonntteeaabbeellllóónn  1144  mmeesseess  22002233
92 puntos Tim Atkin
89 puntos Decanter

N O TA DE C ATA : Color cereza intenso, borde 

dulces perfectamente integradas con una madera de 
calidad que lo hace elegante. Muy sabroso en boca, 
potente y frutoso, con taninos maduros.

CRIANZA : 14 meses en barrica. 70% roble francés y 30% 
roble americano.

VARIED A D: 100% Tempranillo.

SUEL O : Zona alta. Altitud 830-950m. Terreno 
calcáreo arcilloso con piedra caliza.

TEM P ERA TURA DE  SERV ICIO: 14 – 16º C.

A LCO HOL : 14 º

FORMA TO: 75 cl. / 1,5 l.

M A RID A JE: Recomendado para todo tipo de 
carnes y asados. Especialmente para carnes a la brasa y 
estofados. También es excelente con quesos curados.

M O N T E A B E L L Ó N

1 4  M E S E S  2 0 2 2
D.O. RIB ERA DEL DUERO

COSECHA  2022.  A un i nvi erno seco y frío y una pr im avera poc o lluviosa con dé� cit  hídr ico le  

siguió un vera no muy s eco y caluroso con temp era turas m ás de  42ºC  dura nte  m ás de  10 

días consecuti vos.

Todo esto ha hecho que la añ ada tenga un grado alc ohólic o elevado y una alt a 

concentra ción  tánica. El resultado,  un característ ica alt a capa de  color  en los v inos, meno res 

notas a frutas  fres ca que anteriores añ adas  de stacando en esta ocasión  unas notas m ás a 

fruta m adura . Característ icas que s e aprecian  tanto en boc a com o en nariz.

Se prevé una muy b uena cosecha dado e l elevado grado de concentra ción  de los vinos. Y a 

una excelente relac ión  holl ejo -pulpa que ha sido m ás equilibr ado que en a ños anteriores .


