NOTA DE CATA : Color ereza my intenso.
Aroma potente, notas de moras en confitura junto

a elegntes tonos tostados. Endoes anoso y
aterciopelado, con un final largo y persistente.
CRIANZA : 24 meses en baait00%oble fan@s
VARIED AD: 100%dmpnillo

SUELO: Zona alta. Altitud 830-950merfeno
calcaeo acilloso on pi@ra aliza

TEMPERATURA DE SERV ICIO: 14 -16°C.

ALCOHOL : 14°
FORMA TO: 75cl./ 5,I./3l. /5l

MARID AJE: Recomendado partodo tipo

de @rnes y asados. Lames a la lbsa y laaza
armonizan perfgamente @n este vino. ldétambién
con quesos cados de oveja.

PREMIOS Y PUNTUACIONES

Finca La Blanquera 2016
92 puntos: James Suckling.

Medalla de Oro: Concurso Mundial de Bruselas.
96 puntos: Guia Vivir el vino 2022.

Finca La Blanquera 2017

94 puntos: Guia Pefiin.

95 puntos: Tim Atkin.

Zarcillo de Oro.

Gran Medalla de Oro Concurso Mundial de Bruselas.
Vino Tinto Revelacion de Esparia Concurso Mundial de
Bruselas. 91 puntos: Decanter.

Finca La Blanquera 2018
94 puntos: Guia Gourmets.
95 puntos: Tim Atkin.

94 puntos: Decanter.

94 puntos: Wine Spectator
94 puntos Guia Pefiin

Finca La Blanquera 2019

95 Puntos: Tim Atkin.

95 puntos Guia Gourmets

94 puntos Guia Pefiin

92 puntos James Suckling

95 puntos decanter. Medalla de oro
94 puntos: Guia Pefiin.

Finca La Blanquera 2020
92 puntos Decanter

COSECHA 2020. El invierno de temperaturas moderadas lo que permitié una temprana brotacion
proporcionando un ciclo vegetativo largo propicio para la correcta maduracion del fruto. La primavera
lluviosa ayudé a mantener la reserva hidrica durante buena parte del verano evitando estrés en la plata y
paradas de maduracion. La fase final de maduracion estuvo acomparada de escasa precipitacion por lo
cual la sanidad fue muy favorable no apareciendo la temida podredumbre gris de uva. La cosecha se
desarroll6 con total normalidad destacando la calidad y el rendimiento de las vides.
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