MONTEABEL LON

FINCA MATAMBRES 20 21

D.O. RIBERA DEL DUERO

NOTA DE CATA: Color cereza oscuro. Aroma
muy expresivo, frutos negros maduros, roble cremoso,

torrefactado. Maderas balsamicas y regaliz.

CRIANZA: 20 meses en barrica: 80% roble francés y

20% roble americano.
VARIEDAD: 100% Tempranillo.

SUELO: Zona media. Alticud 800-830m. Terreno
franco -arenoso con canto rodado.

TEMPERATURA DE SERVICIO: 14 -16°C.
ALCOHOL: 14°
FORMATO: 75¢l. /151

MARIDAJE: Recomendado para todo tipo de
carnes y asados. La carne de caza y los quesos curados de

oveja acompaian a la perfeccion.

PREMIOS Y PUNTUACIONES

Finca Matambres 2016

93 Puntos: Tim atkin.

Medalla de Oro: Concurso Mundial de Bruselas.
Medalla de Bronce: Decanter.

Finca Matambres 2017 FINCA
Bacchus de Oro: Premios Bacchus. ([ATAMBRES
Medalla de Oro: Concurso Mundial de Bruselas.

N .
92 puntos: Guia vivir f’ V1o 2022. ETIEWRG D103 LA AAZON A ESTA, TIERRA. SAl1A Y ATERIA

410 MENTCR LAS CALMAS -4 LAS TEMFESTADES, AL DIA 14 NEE
EMTEEN Y EENVIRTIO DS CICEOS NATURALES EN SUSTENTR

Finca Matambres 2018
91 puntos: Guia Peiiin.

Bodegas y Viiiedos Monteabellon

95 puntos: Guia vivir el vino.
95 puntos: Wine Enthusiast.
93 puntos: Decanter.

95 puntos: Guia Gourmets.
94 puntos: Tim Atkin.

92 puntos: James Suckling.

Finca Matambres 2019

94 puntos: Tim Ackin.

91 puntos: Decanter.
A

91 puntos Guia Periin

92 puntos James Suckling

95 puntos Guia Gourmets

Finca Matambres 2020
95 puntos G sufa Gourmets Bacchus oro
Medalla de oro: Concours Mondial de Bruxelles

Medalla de oro Premios Zarzillo

93 puntos Guia Penin
93 puntos Tim Ackin

93 puntos James Suc/\'/ing

Finca Matambres 2021

97 puntos Decanter.

COSECHA 2021. Invierno mas frio de lo normal, con el suceso del temporal Filomena que descargo precipitaciones en forma _“ - &y

de nieve que propicio gran reserva de agua en los vifiedos. Primavera lluviosa y un verano seco con precipitaciones a finales de g
septiembre de elevada cuantia. Retrasan algo la vendimia con rendimientos medios-bajos sobre los 4.500 kg/ha. debido a los I\/IO Q I E ABELLON
danos de Filomena y las incidencias meteoro]égicas de viento y lluvia durante las semanas de floracion. Mucha carga de color W lorow oo o famitia

debido a la correcta maduracion que se expresa en colores violaceos muy intensos y capa media-alta de todos los vinos de la

anada 2021



