MONTEABELLON

14 MESES 2022

D.O. RIBERA DEL DUERO

NOTA DE CATA: Color cereza intenso, borde
granate. Aroma intenso a fruta confitada, especias
dulces perfectamente integradas con una madera de
calidad que lo hace elegante. Muy sabroso en boca,
potente y frutoso, con taninos maduros.

CRIANZA: 14 meses en barrica. 70% roble francés y 30%

roble americano.

VARIEDAD: 100% Tempranillo.

SUELO: Zona alta. Altitud 830-950m. Terreno
calcdreo arcilloso con piedra caliza.
TEMPERATURA DE SERVICIO: 14-16°C.
ALCOHOL: 14°

FORMATO: 75¢l. /151

MARIDAJE: Recomendado para todo tipo de

carnes y asados. Especialmente para carnes a la brasa y
estofados. También es excelente con quesos curados.

PREMIOS Y PUNTUACIONES

Monteabellén 14 meses 2019
Medalla de Oro: Premios Mezquita.

92 puntos: Guia Vivir el vino 2022.

Medalla de Oro: Concurso Mundial de Bruselas.
Zarcillo de Oro: Premios Zarcillo.

89 puntos: James Suckling. el i‘@%{_

91 Puntos: Guia Penin. T g D

e
91 Puntos: Tim Ackin. R[ ON
I
Monteabellon 14 meses 2020 ONTEABELL

Gran Mezquita de Oro: Premios Mezquita 2023.

91 puntos: Guia Gourmets. 14 meses en barrica
o1 puntos: Tim A tkin.

Bodegas y Viiiedos Monteabellon

91 puntos: James Suckling.

Monteabe"(’)n I4 meses 2021

tempranillo
91 puntos: Tim Ackin.
94 puntos: Guia vivir el vino.
93 puntos Guia Gourmers RIBERA ch L DUE
90 puntos James Suckling DENOMINAGIONEDEEEES

92 puntos Guia Pefiin

16/20./:14:1'71 Robison

93 puntos. Medalla Plata. Decanter 2025 Doble
Oro Sakura Wine Awards

Monteabelldn 14 meses 2022
92 puntos James Sukcling

92 puntos Tim Ackin

Bacchus Oro

Medalla de oro Concours Mondial de Bruxelles
92 puntos Guia Penin
Medalla de oro MundisVini 2026

Monteabellén 14 meses 2023
92 puntos Tim Ackin
89 puntos Decanter

92 puntos Guia Penin

COSECHA 2022. A un invierno secoy frio y una primavera poco lluviosa con dé ficit hidrico le
siguié un verano muy seco y caluroso con temperaturas mas de 42°C durante mas de 10

dias consecutivos. & &
Todo esto ha hecho que la aflada tenga un grado alcohdlico elevado y una alta “ﬁ_ﬁf:*
concentracion tanica. El resultado, un caracteristica alta capa de color en los vinos, menores NI()\ | EABELLON

notas a frutas fresca que anteriores afadas destacando en esta ocasidén unas notas mas a
fruta madura. Caracteristicas que se aprecian tanto en boca como en nariz.

Se prevé una muy buena cosecha dado el elevado grado de concentracion de los vinos. Y a
una excelente relacion hollejo-pulpa que ha sido mas equilibrado que en afos anteriores.
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